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Cl HEAM - Options Mediterraneennes

Abdeljelil MAHBOULI

Office National de I’huile
Tunis

L'économie oléicole
dans le bhassin
méditerranéen”

L’huile d’olive représente environ les
7 % des matiéres grasses fluides ali-
mentaires consommées de par le Monde.
Elle est produite & concurrence de
98 % dans le Bassin Méditerranéen et
au PORTUGAL qui en fait pratiquement
partie. Les principaux pays producteurs
sont 'ESPAGNE, I'lTALIE, la GRECE,
la TURQUIE, la TUNISIE, le PORTU-
GAL, le MAROC et bien d’autres pays.

- Avec les olives de table qui sont égale-

ment un produit de cette culture pé-
renne cette production, assure 4 une
large partie des populations de cette
partie du monde des revenus trés sub-
stantiels se chiffrant 2 plus de trois
milliards de dollars et touchant presque
toutes les catégories depuis les riches
propriétaires de milliers d’arbres jus-
quaux ouvriers saisonniers de Tagri-
culture ou de I'industrie. Huiles et oli-
ves constituent des génératrices 4 de
trés multiples activités depuis la produc-
tion jusqu’a la commercjalisation en
passant par la transformation industriel-
le et le conditionnement.

TLa majorité de la production étant
consommeée sur place, les échanges in-
ternationaux sont relativement peu im-
portants et influencés par le prix des
huiles concurrentes. D’ailleurs le pro-
bléme des prix conditionne lavenir de
I'huile d’olive et de la production oléi-
cole puisqu'elle ne peut subsister que
§'il existe un équilibre entre le prix dis-
pensé par le producteur et celui consenti
par le consommateur.

L’augmentation constante du cofit de
la main-d’ceuvre peut constituer un sé-
rieux goulot d’étranglement au dévelop-
pement de cette plantation dont I'avenir
semble é&tre beaucoup affermi dans le
Sud de la Méditerranée plutét que dans
le Nord.

L'olivier est incontestablement la vé-
gétation caractéristique du Bassin Mé-
diterranéen. Du Moyen-Orient aux cotes
atlantiques du - PORTUGAL, [Tolivier
est intimement 1ié 4 la vie économique
et sociale d’une importante partie de
la population. Qu'ils soient propriétaires

de milliers d’arbres ou d’une part indi~

vise d'un seul, qu’ils soient industriels
puissants ou simples ouvriers saison-
niers, commercants internationaux ou

I Le présent texte a fait I'objet d’une communi-
cation lors de la Commission Internationale des
Industries Agricoles et Alimentaires (Athénes,
avril 1974).
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petits revendeurs plagant de porte en
porte quelques litres d’huile, rares sont
les Méditerranéens qui ne se sentent
pas concernés par l'olivier et son évo-
Intion dans P’économie de leurs pays.
Pour plusieurs d’entre eux, ceux dont
les terres n’ont aucune autre vocation,
I'olivier est I'arbre miracle qui leur as-
sure la subsistance en dépit de la rareté
des plujes, et si, dans certains pays —
ol le développement économique a ren-
du la main-d’ceuvre trés chére — on
ne croit plus & la prospérité de son ave-
nir, dans d’autres au contraire, on est
persuadé que quels que soient les inci-
dents de parcours, il est et demeurera
la seule culture qui présente un risque
minime.

Importance des culiures

On compte actuellement prés de 800
millions d’arbres répartis comme suit :

Espagne ............... 200 millions
ltalie .................. 185 millions
Gréce ... 96 millions
Turquie .........o.ouun. 72 millions
Tunisie .ovveeiennann. 52 millions
Portugal ............... 50 millions
Maroc «..ciiniiinn.... 30 millions
Autres Pays ............ 115 millions

Sur ces 800 millions, au maximum
16 millions, soit 2 %, sont situés dans
des pays non méditerranéens, plantés
stirement par des méridionaux émigrés
qui ont éprouvé la nostalgie des feuilla-
ges éternels de ces arbres et la saveur
de leurs fruits consommés en conserve
ou de Thuile qui en est extraite.

Comment auraient-ils pu oublier
lorsque depuis la plus haute antiquité
leurs ancétres avaient vénéré cet arbre
et chanté sa beauté aussi bien dans
leurs livres sacrés que dans leur pro-
duction littéraire.

De croissance lente, pen exigeant sur
la qualité du sol, il pousse indifféremment
sur les sols argileux ou au contraire
légers, rocailleux ou pierreux, Iessentiel
pour lui est de trouver, a défaut des ap-
ports effectués par les hommes, suffi-
samment de terre a explorer pour s’as-
surer le strict minimum de matiéres or-
ganiques. Clest slirement cette sobriété,
que lhabitant des rives de la Méditer-
ranée apprécie, parce qu’il la pratique
lui-méme, qui constitue le lien le plus
profond entre 'homme et son arbre.
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ROLE
DANS LES ECONOMIES
DES PAYS PRODUCTEURS

La plantation

Si les 93 % des matiéres grasses flui-
des alimentaires consommeées de par le
monde proviennent de graines oléagi-
neuses dont l'ensemencement et la 1é-
colte se situent au courant d’une méme
année, lolive est produite par un arbre
dont on dit couramment qu’il est planté
pour les générations & venir. Il faut donc
que le terrain ait en principe une situa-
tion juridique assez stable et qu’il ait fait
Pobjet d’'une étude préalable & tous les
points. de vue si on tient 4 mettre de
son cbté le plus de chances possibles
pour un succes relativement rapide. On
déterminera la densité que I'on doit don-
ner & la plantation et si elle doit étre
en monoculfure ou en culture associée
puis on creuse les trous et on suit les
régles de plantation des autres arbres
fruitiers dont d’ailleurs on aurait aupa-
ravant suivi les régles de multiplication :
semis suivis d'une greffe, bouturage,
greffage d’oliviers sauvages, régénération
d’arbres abandonnés. On tiendra compte
pour tous ces €léments des données du
sol et de la pluviométrie et on laissera
entre les arbres des distances qui peu-
vent varier de 4 i 24 métres. Bt c’est
ainsi que la rentabilité & Ihectare est
différente d'une région 2 Iautre dans
un méme pays et i plus forte raison d’'un
pays a lautre. Comparée a ce quelle
était il v a une dizaine d’années, cette
rentabilité est passée pour la TUNISIE
de 0,37 t a l'hectare a 0,50 t. Mais
comparée i celle relevée dans d’autres
pays, elle parait trés faible devant 0,73
en TURQUIE, 0,83 en ESPAGNE,
1,27 en ITALIE.

I 'entretien

La sobriété de cet arbre ne signifie
pas une survie dans I’abandon total.
L'olivier est un arbre fruitier comme
tous les autres et sa production est fonc-
tion des soins qu’il regoit.

Les labours assez profonds d’au moins
un quart de métre doivent &ire effectués
au printemps et en automne pour aérer
le sol et permettre une pénétration de
chaque goutte d’eau en brisant la crofi-
te superficielle. En méme temps ils dé-
truisent les herbes et certains parasites
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pour que les matiéres organiques pro-
fitent uniquement A I’arbre.

La fumure que la plupart des oléi-
culteurs considérent comme superflue,
contribue énormément & I’équilibre de
I'arbre, régularise sa production et aug-
mente son rendement. Elle doit &tre
effectuée ,aux Ilabours d’automne au
moins une fois tous les deux ans.

La taille a un double but : elle per-
met de donner & I’arbre sa forme prin-
cipale et une idée de ses dimensions
futures. Elle doit commencer & partir de
la 3° année et aider & la production
par la suppression des branches mortes,
de celles chevauchant sur d’autres ou

qui leur sont trop proches, et enfin des
gourmands qui ne sont pas productifs.
Cest la taille de fructification : elle
doit &tre annuelle mais assez discréte
et s’entreprend immédiatement aprés la
récolte.

L’irrigation est, suivant les régions,
un luxe ou une nécessité. Elle est tou-
jours rentable et conditionne trés souvent
la production. Dans la région de MAR-
RAKECH oii la pluviométrie est égale
a 200 mm/an, des millions d’arbres
produisent des fruits merveilleux em-
ployés surtout en conserves et cela gra-
ce a Ulirrigation. Pratiquée en juillet,
elle favorise la sortie des rameaux de
remplacement, en septembre elle grossit
la chair de l'olive et lui donne toute
sa saveur.

Le traitement antiparasitaire est évi-
demment treés différent suivant qu'il est
préventif ou curatif, qu’il s’adresse aux
maladies cryptogamiques ou bactérien-
nes, aux insectes ou aux oiseaux, i des
parcelles isolées ou i toute une forét.
Il est tant6t individuel et tantdt généra-
lisé, régional ou national. Il s’effectue
grace 3 des poudreuses portées ou trac-
tées et parfois au moyen d’avions.
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La récolte

Dans le Bassin Méditerranéen, elle
coincide avec les derniers jours de I’au-
tomne et VThiver. Elle est I’occasion
d'une occupation pendant environ trois
mois d’'une bonne partie de la main-
d’eeuvre des pays producteurs, C’est évi-
demment un emploi précaire qui ne né-
cessite pas une grande spécialisation ei
ne concerne pas les catégories aisées de
la population. En considérant qu'un ou-
vrier moyen procéde 3 la cueillette de
80 kg par jour et que cette quantité
représente environ la récolte moyenne
de huit arbres, on se rend compte que
les 800 millions d’arbres provoquent 10
millions de journées de travail payées
suivant le degré de développement éco-
nomiques des pays de 3 a 10 § US,
c’est dire que la cueillette seule assure &
Iensemble des ouvriers méditerranéens
60 millions de dollars en moyenne, Il se-
rajt intéressant de chiffrer ainsi approxi-
mativement les autres tiches mais la
cueillette est incontestablement le ta-
lon d’Achille de la production oléicole
parce que jusqu’a ce jour les tentatives
de mise au point d’'un procédé de cueil-
lette mécanique n’ont pas abouti 4 la
satisfaction générale et au rendement
idéal. Cette récolte se fait dans cer-
tains pays par gaulage mais le plus sou-
vent & la main par peignage. Elle gréve
considérablement le coiit de revient du
kilo d’olives et pose pour Pavenir Ie
probléme le plus grave pour la contihua-
tion de la production oléicole.

Il est en effet & craindre que le prix
de I'huile d’olive ne suivant pas automa-
tiquement la courbe d’évolution du coiit
de la main-d’ceuvre, on ne soit obligé
d’abandonner la récolte des olives et
d’arracher les oliviers pour leur sub-
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stituer une autre culture ol la mécani-
que a plus d’emprise et les réductions
de Ulintervention de la main d’ceuvre
sont plus possibles. Pour certaines es-
péces d’olives de table la cueillette se
fajt fruit par fruit et l'on comprend
pourquoi la mécanisation est impossible.
Mais quelle qu’elle soit, la cueillette a
besoin d’autres accessoires qui ont de
nombreuses incidences sur des secteurs
annexes et le marché du travail. Il faut
la fabrication des draps et toiles qui re-
cueillent les olives tombées, les échelles
doubles qui permettent aux cueilleurs
d’atteindre les branches éloignées, les
cornes de caprins qui aident au pei-
gnage, les sacs nécessaires au transport,
les moyens du transport lui-méme de-
puis le petit bourricot jusqu'au camion

i remorque, en passant par les char-

rettes.

L’énumération hétive et sommaire
des travaux déclenchés par la culture de
I'olivier a pour but de donner simple-
ment une idée sur son importance dans
les économies respectives des pays pro-
ducteurs. A un méme nombre d’oliviers,
cette importance est antiproportionnelle
au degré de développement économique
du pays considéré en raison :

— de la diversification des produits
et de la multiplicité des ressources
des citoyens ;

— de la mécanisation des procédés de
production ;

— de T'amélioration du rendement par
Papplication des méthodes de cul-
ture modernes et des traitemens an-
tiparasitaires.

Si en TUNISIE, Uloléiculture qui
compte 52 millions d’arbres, occupe
20 800 000 journées de travail, celle
générale du Bassin Méditerranéen dont
le total approche des 300 millions ne

N

doit pas occuper moins de 300 millions
de journées de travail.

L'utilisation des olives

Suivant leurs espéces et leur grosseur,
les olives sont destinées soit 4 la consom-
mation en conserve, soit & la production
des huiles.

Les premiéres sont cueillies générale-
ment en voie de mifirissement et subis-
sent diverses opérations d’attendrissage
et de désamérisation. La conservation
s’opére soit 4 sec avec des couches al-
ternatives d’olives et de sel, soit dans

W

une saumure, la méme d’ailleurs pour
les olives noires et vertes mais avec une
différence de concentration.

La également, il faut s’imaginer toute
Pactivité qui se déclanche a la suite de
ce traitement qui comporte le calibrage
des fruits, la fabrication des emballages,
le conditionnement et la commerciali-
sation.

Les secondes proviennent des écarts
de triage des premiéres dans une petite
proportion, mais surtout de celles qui
sont, de par leur variété et leur gros-
seur, destinfes & la trituration. Que le
procédé d’extraction soit moderne ou ira-
ditionnel, ou méme antique (on en trou-
ve encore dans certaines régions monta-
gneuses des pays producteurs), qu'il
soit constitué par un matériel a fabri-
cation continue, entiérement mécanisé ol
les rares ouvriers n'ont qu’a presser un
bouton ou exercer une simple surveil-
lance, ou qu'il soit constitué par des
presses dans lesquelles s’entassent les
scourting remplis de péte, il y a de
nombreux ouvriers qui interviennent
dans I'élaboration des huiles pour la fa-
brication du matériel (laveuse, dénoyau-
teur, meules, broyeurs, malaxeurs, pres-
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ses simples, doubles, super, moteurs,
pompes, chariots, scourtins d’alfa, de
coco, de nylon, centrifugeuses) I'entre-
tien de ce matériel, de ses piéces de re-
change, le travail dans les huileries elle-
mémes, le transport des olives, des hui-
les, des résidus de la trituration, la fa-
brication des flits servant au transport
des huiles, du matériel de transport, la
construction des capacités de stockage,
etc...

Les travaux de finition

Il s’agit d’abord de la filtration des
huiles vierges, de la fabrication des fil-
tres, des cotons, des papiers, etc.

1l s’agit ensuite du raffinage des hui-
les lampantes dont la haute acidité ne
permet pas la consommation directe.
Il se compléte des opérations suivantes :
— Neutralisation par méthode physique

ou chimique ;
— Décoloration par passage sur terres
spéciales ou charbon actif ;
— Désodorisation par action de vapeur
d’eau surchauffée.

Extraction de I'huile de grignon

Elle a lieu a partir des résidus de la
pression et par des procédés chimiques.
Suivant le matériel utilisé et les soins
apportés par loléifacteur, les résidus
peuvent contenir de 5 & 12 % d’huile
d’olive. Vendus & ce qu’'on appelle com-
munément sulfureurs, ils sont traités
avec des solvants et on en extrait les
9/10 des huiles qu’ils ont conservées.
Une amélioration trés importante a été
introduite dans cette industrie par la sub-
stitution au sulfure de carbone et au
trichloréthyléne, de I’hexane ou essence
de pétrole 1égére. Les rendements se
sont améliorés ainsi que la qualité, Ces
huiles sont soit raffinées pour étre uti-
lisées dans la consommation humaine,
soit destinées A4 un usage industriel si
elles sont de haute acidité : les savons
de ménage sont généralement i base
d’huile de grignon acide.

Les nouveaux résidus appelés gri-
gnons épuisés sont utilisés comme com-
bustibles pour les besoins de I'industrie
oléicole elle-méme ou pour ceux de la
boulangerie, de la briqueterie, etc.

De nombreuses recherches ont été
entreprises pour ftrouver de nouvelles
utilisations a cette matidre pondérable
mais n'ont pas abouti & des résultats
intéressants. Parmi elles, la fabrication
des engrais semble avoir donné d’assez
bons résultats. Par contre, lindustrie
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du pharphérol qui faisait naitre & un
moment donné de sérieux espoirs sem-
ble ne pas pouvoir tenir ces engagements,

Les autres sous-produits

Quelques autres sous-produits méritent
une attention particuliére et pourraient
8’ils étaient revalorisés apporter des so-
lutions aux problémes que peut poser
Péconomie oléicole. Il s’agit :

— des noyaux qui paraissent avoir trou-
vé un débouché dans la préparation
des matieres plastiques ;

des déchets de pulpe qui pourraient
entrer dans la composition d’ali-
ments de bétail ;

du bois dont I'utilisation principale
est I'obtention de charbon mais qui,
solide, élastique, facilement polissa-
ble, est trés apprécié par les sculp-
teurs qui en tirent un tas d’objet
d’art et d’utilisation domestique ;
enfin des feuilles qui constituent dé-
j& un appoint pour P'aliment du bé-
tail mais font surtout partie de la
pharmacopée traditionnelle. De nom-
breuses utilisations anciennes et mo-
dernes ont prouvé leur efficacité
notamment dans les rétentions d’uri-
ne et la lutte contre I'hypertension.

‘La commercialisation des produits

La caractéristique principale de la
production des olives est la fluctuation
des récoltes dans l'espace:et le temps.
D’une fagon trés générale, I'arbre ne pro-
duit pas deux années de suite, mais
heureusement que les différences d’4ge,
d’emplacement géographique, d’influen-
ce climatique, de réaction antiparasitaire,
de comportement des oléiculteurs con-
duisent naturellement & des espéces de
compensations qui ont fini par faire
correspondre l'offre & la demande et
vice-versa sur une période assez longue.

On peut donc raisonner sur des
moyennes mondiales et dire que sur une
production annuelle moyenne de 10 kg
d’olives par arbre, les 800 millions d’oli-
viers donnent 8 milliards de kg dont
500 millions vont a la consommation
directe d’olives en conserve et 750 mil-
lions & lhuilerie pour I'obtention de
Ihuile d’olive vierge sous ses diverses
qualités, depuis celle dont lacidité ne
dépasse pas 0,5 degré d’acide oléique
par litre et dont les connaisseurs sont
trés friands jusqu’d la lampante de plu-
sieurs degrés d’acidité et dont la con-
sommation n’est possible qu’aprés raf-
finage.
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Tout d’abord cantonnée a la consom-
mation locale, I'olive de table enregis-
tre chaque jour une nouvelle extension
de sa demande soit vers des pays eux-
mémes producteurs, soit vers d’autres
pays. Les mouvements touristiques, 1’é-
migration des travailleurs méridionaux,
I'habitude de consommer des olives avec
les apéritifs assurent & lolive de table
un avenir florissant. L’ESPAGNE pour
les olives vertes, la GRECE pour les
olives noires, sont les deux plus grands
pays producteurs-exportateurs. Plusieurs
autres pays : le MAROC, la TURQUIE,
PALGERIE, la REPUBLIQUE SY-
RIENNE augmentent chaque année
leurs moyens de production, de condi-
tionnement et d’écoulement des olives
de table car les pays consommateurs ne
se comptent plus : il semble que d'ici
trés longtemps loffre ne pourrait pas
satisfaire entiérement la demande.

La consommation de I'huile d’olive
dans le monde est par contre passée par
des hauts et des bas et I'on fait souvent
des constatations apparemment contra-
dictoires entre les possibilités de pro-
ductions et d’absorption de plusieurs
pays. Le tableau ci-aprés donne durant
une période de quatre années les volu-
mes produits et consommés par les six
pays principalement producteurs :

e#w.‘

CAMP. 1969-70/CAMP. 1970-71|CAMP, 1971-72|CAMP, 1972-73
PAYS Con- Con- Con- Con-
Pro- som- Pro- som- Pro- som- Pro- som-
duc- ma= duc- ma- duc- ma- duc- ma-
tion tion tion tion tion tion tion tion
Espagne ....| 369 286,3 | 479,2 | 327,4 | 340,3 | 308,5| 439,7 | 325
ltalie ...... 475 540,3 | 419,9 | 590,0 | 6157 | 612,2 | 365 565
Gréce ..... 140 162 170 162 160 162 200 167
Turquie ....| 54,5 74 118 103,5 51,5 64,11 160 81,5
Tunisie 25 2 20 25 167 34,2 70 21,3
Portugal 72 72,6 66,9 64,1 41,7 67,5 47,6 57,1

On sapercoit immédiatement quwen
raison de leur situation économique, cer-
tains pays producteurs sont loin de
contenter leurs besoins en matiéres
grasses fluides par I'absorption de leur
production d’huile d’olive tirant ainsi de
la substitution de lhuile de graine a
I'huile d’olive pour leur consommation,

Options méditerranéennes - N° 24




des ressources substantielles leur permet-
tant le financement partiel de leur pro-
gramme de développement.

Ceci est encore plus visible lorsqu’on
examine le tableau ci-apres qui indique
la consommation de 'huile d’olive par
capita pour les pays considérés :

Gréce .....ccovvevennennns 20 litres
ltalie .. ..ot 12,5 litres
Portugal.......ooovveennnn 7,5 litres
Espagne .......ccecenennn 10,6 litres
Tunisie «..viiernrnenenens 6,2 iitres
Turquie .........ooei... 2,7 litres

et explique plus clairement que tout au-
tre développement, le mouvement des
échanges commerciaux alimentés en
particulier par 'ESPAGNE, la TUR-
QUIE et la TUNISIE au profit de I'TTA-
LIE, la FRANCE et les U.S.A. ainsi
qu'au profit de la GRECE et du POR-
TUGAL dans les années ou ces deux
pays n'ont pas une bonne récolte.

Beaucoup d'autres pays sont également
importateurs, mais de faibles quantités
et il serait difficile de tirer des mouve-
ments commerciaux les intéressant des
conclusions valables pour I'huile d’olive.

" Les conclusions d’ordre général que
l’on peut tirer de Pexpérience de plusieurs
années sont les suivantes :

La consommation de l'huile d’olive
est considérablement influencée par Ié-
cart existant entre le prix de lhuile de
graine et celui de I'huile d’olive. Si cet
écart demeure voisin de 2, la consom-
mation s’effectue normalement accusant
un accroissement correspondant & I'aug-
mentation de la population ou l'amélio-
ration de son pouvoir d’achat moyen ;

La consommation accuse une régres-
sion lorsque I'écart ci-dessus visé devient
plus important. Quel que soit son atta-
chement & I’huile d’olive, la ménagere
devient hésitante lorsqu’avec un litre
d’huile d’olive elle peut se procurer trois
litres par exemple d’huile de graine;

En revanche, la consommation §’ac-
croit lorsque le rapport dont il s’agit di-
minue ou lorsquune propagande intel-
ligente est entreprise en faveur de I’huile
d’olive mettant particulierement en évi-
dence ces qualités diététiques et son ac-
tion bienfaisante sur le systéme cardio-

vasculaire, sur la cholestérolémie et sur .

la sécrétion biliaire.

Il est essentiel qu'entre la consom-
mation et la production, il se produise a
partir des prix un équilibre qui donne
satisfaction aux producteurs pour ren-
trer dans leurs dépenses et. réaliser un

bénéfice suffisant pour les encourager
4 continuer la production et qui ne
rebute pas les consommateurs et ne les
pousse pas vers la consommation des
huiles concurrentes.

Les ressources totales tirées actuelle-
ment de cette production sont de l'ordre
de deux milliards et demi de dollars
dont au maximum le cinquiéme provient
d’'un échange international, tout le reste
étant consommé sur place. Plus du quart
est consommé en ITALIE faisant ainsi
de ce pays a la fois le deuxidme pays
producteur et le premier consommateur
et créant au sein de la Communauté Eco-
nomique Européenne un intérét appré-
ciable pour ce produit qui fait 'objet
d’une attention particuliére et d’une ré-
glementation spéciale.

Les perspectives d’avenir permettent
d’espérer que d’ici une vingtaine d’an-
nées les ressources augmenteront con-
sidérablement et 'équilibre ci-dessus visé
ne serait pas perturbé tout au moins
dans son ensemble. Il est indéniable que
le probléme de la main-d’ceuvre influera
sur le prix de revient et que la produc-
tion, en raison de ce probléme, s'orien-
tera plutdt vers les pays de 1a rive Sud
de la Méditerranée que vers la rive Nord
et il y a lieu dés maintenant d’envisager
a I’échelle internationale d’aider les pays
économiquement faibles, a vocation oléi-
cole, & développer leurs plantations et &
améliorer le rendement des plantations
existantes.
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